Gazetka
zakochanych

W lutym jest Ttusty Czwartek i Walentynki. W tym roku mozemy spedzi¢ te uroczystosci
wiasnie czytajgc naszg gazetke. Koronawirus przeszkadza = aiir
w spotykaniu sie uczniow klas 4-8, wiec robimy to inaczej. '
To wydanie bedzie troche inne niz poprzednie. Zaczynamy!

Troche informacii:

Swiety Walenty:

Zyt w Il w. i byt kaptanem rzymskim. W $redniowieczu na terenie
niemieckim Swiety byt wzywany jako oredownik podczas ciezkich
chorob, zwtaszcza nerwowych i epilepsji. Na Zachodzie, zwtaszcza w
Anglii i Stanach Zjednoczonych, czczono sw. Walentego jako patrona
zakochanych. W zwigzku z tym dzien

14 |utego stat sie okazjg do obdarowywania sie drobnymi upominkami.

Ttusty czwartek:

W kalendarzu chrzescijanskim ostatni czwartek przed wielkim postem,
znany takze jako zapusty, miesopust,

karnawat. Thusty czwartek
rozpoczyna ostatni tydzien karnawatu.
W Polsce oraz w Kkatolickiej czesci
Niemiec, wedle tradycji, w tym dniu
dozwolone jest objadanie sie.
Poniewaz data tlustego czwartku
zalezy od daty Wielkanocy, dzien ten
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jest $wietem ruchomym. Nastepny czwartek jest czwartkiem po Srodzie
Popielcowej i nalezy do okresu wielkiego postu, podczas
ktorego chrzescijanie ze wzgledow religijnych, jako przygotowanie do
Swigt Wielkanocy powinni zachowywaé post czyli wstrzemiezliwosé od
przyjmowania niektérych pokarméw

Jaslpisze [ist do Matgosi:

Nieljemisniadania, bo mysleloltobie)
Nie jemiobiadu, bo mysleloitobie,
Niejjem.kolacji, bo mysle, o\tobie,
Nie, spig,winocy,
. bo... JESTEM GEODNY/!! .
Przepis na st faworki:

Sktadniki:
e 600 g maki pszennej

e 2 tyzki smalcu

o 15 zo6itek 200 g cukru
e 6 tyzek Smietany

o 2 tyzki spirytusu

e 1tyzka araku

e 500 g smalcu

e 100 g cukru pudru

e wanilia



Sposob przygotowania:

1. Utrzyj smalec. Do tego wbij 15 zo6ttek jajek, dodaj cukier,
alkohole, smietane i mgke. Utrzyj wszystko na jednolitg mase.

2. Wyréb mase na gtadkie ciasto. Rozwaltkuj je na stolnicy na
dosc cienkg warstwe. Podsyp maka.

3. Pokrgj ciasto w paski o szerokosci ok. 3 cm i dtugosci ok. 15
cm. Natnij otwor posrodku kazdego kawatka.

4. Zawin ciasto w faworki, przektadajgc jeden koniec przez
wyciety otwor.

5. Rozgrzej smalec w duzym rondlu.

6. Smaz faworki na ztoty kolor, przewracajgc co chwile, aby byty
rownomiernie zarumienione.

7. Wyjmij faworki i posyp cukrem pudrem. Smacznego!
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